LEKCJA ...

TEMAT: Wiasciwasci fizyczne i chemiczne cukrow.

1. Badanie wtaciwosci fizycznych cukréw.

Wiasciwosé fizyczna | Glukoza Sacharoza

Skrobia

Stan skupienia

Zapach

Barwa

Rozpuszczalni
w wodzie

2. Badanie whéciwosci chemicznych cukrow.

a). Rozkfad termiczny cukrow .

Obserwacije:

Whioski:

Zapis rébwnania reakcji spalania sacharozy:




b). Badanie zawarfai skrobi w artykutach spgwczych za pomacjodyny.

orzech
wioski

ryz

cebula

makaro

hchleb

jabtko

ziemnia

kKkasza
jeczmienng

WYNIK

c). Reakcja hydrolizy, czyli rozpad cukrow zémych na monocukry.

Czynniki powodujce hydroliz cukréw:

e). Fermentacja alkoholowa przy udziale enzymowe{kaatorow) wytwarzanych przez

drozdze:

Zadanie domowe:



